Nature et Gastrcnomie Alsacienne
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MENU

hotelaigledor.com



CEuf parfait facon meurette, sauce vin rouge, oignon, lardons et croGtons

GCravlax de truite saumonée betterave, citron, radis, aneth, fenouil et tuile au pavot

Presskopf a l'alsacienne, sauce raifort & fromage blanc

Foie gras de canard, sucrine, pickles de raisin, jeunes pousses et brioche

Cuisses de grenouilles portion entrée
tomates concassées, ail et herbes de Provence portion plat

portion entrée

Filet de Magquereau portion plat
concombre grillé, tzatziki, menthe, citron, blinis sarrasin

Cabillaud émulsion coco citronnelle, choux fleur curry noir, citron vert et combawa

Truite d’Alsace aux amandes, citron, légumes et pommes fondantes

14 €

15€

10€

19€

16 €
26 €

13 €
19€

24 €

16 €



L es Viandes / Fleisch / Meats

Veau “basse température, 24 €
gratin dauphinois, oignon grillé, carottes, champignon et choux vert

Kalb, gratiniertes Dauphinois, gegrillte Zwiebeln, Karotten, Pilze und Grinkoh/

Veal gratin dauphinois, grilled onion, carrots, mushrooms and green cabbage

Cochon de lait 22 €
polenta, endive braisé, chorizo ibérique, poireaux

Spanferkel Polenta, geschmorte Endivie, iberische Chorizo, Lauch

suckling pig, polenta, braised endive, Iberian chorizo, leeks

Chevreuil du Vallon 25 €
courge, choux Bruxelles, carottes, chataignes, sauce myrtille et spaétzlés

Vallon-Hirsch, Kdrbis, Rosenkohl Karotten, Kastanien, Blaubeersauce und Spatzle

Vallon deer squash, Brussels sprouts, carrots, chestnuts, blueberry sauce and spaétzles

Végétale 16 €
gratin dauphinois, endives braisé, oignon grillé, carottes, poireaux

GCratiniertes Dauphinois, geschmorte Endivien, gegrillte Zwiebeln, Karotten, Lauch

Cratin dauphinois, braised endives, grilled onion, carrots, leeks

Les Intemporels/ The Timeless / Die Zeitlose

Filet de boeuf Charolais / sauce morilles +5€ 26 €
Beef sirloin / morel sauce + 5€ /served with French Fries and vegetables
Rinderfilet / Morchel Sauce + 5€, / mit Pommes und Gemtise

Tartare de boeuf (uniguement en semaine) frites et légumes 22 €
Beef tartar (only served in the week)/French Fries and Salad
Rindertartar (nur in die Woche)/Pommes und Salade

Cordon bleu de volaille au “Bargkass, Ferme du Kohlschlag, 19€

Poultry cordon bleu with local cheese /served with French Fries and vegetables
Gefliigel « cordon bleu » mit Bargkass / mit Pommes und Gemdise
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Mise en bouche

Gravlax de truite saumonée
betterave, citron, radis, aneth, fenouil et tuile au pavot

et /ou

CEuf parfait facon meurette
sauce vin rouge, oignon, lardons et croltons

Veau “basse température,
gratin dauphinois, oignon grillé, carottes, champignon et choux vert

ou

Filet de Cabillaud
émulsion coco citronnelle, choux fleur curry noir, citron vert et combawa

Fondant au chocolat feve de Tonka
chantilly et glace vanille

ou
Coing & chataigne
glace yahourt, financier et chantilly vanille



Saveur 50 €

Filet de Maquereau

concombre grillé, tzatziki, menthe, citron, blinis sarrasin
Makrelenfilet gegrillte Gurke, Tzatziki, Minze, Zitrone, Buchweizen-Blini
Mackerel fillet, grilled cucumber, tzatziki, mint, lemon, buckwheat blini

Cochon de lait

polenta, endive braisé, chorizo ibérique, poireaux
Spanferkel, Polenta, geschmorte Endivie, iberische Chorizo, Lauch
suckling pig, polenta, braised endive, lberian chorizo, leeks

Poire & noisette

poire pochée, noisette, cacao et creme mascarpone
Birne & Haselnuss, pochierte Birne, Haselnuss, Kakao und Mascarponecreme
Pear & hazelnut, poached pear, hazelhut, cocoa and mascarpone cream

Junior 10 €

Aiguillettes de dinde panées
creme de légumes et frites
Breaded Turkey Aiguillettes
vegetable cream and french fries
Panierte Truthahn-Aiguillettes
Gemdusecreme und Pommes Frites
ou
Filet de lieu, riz et légumes
Fillet of pollock, rice and vegetables
Seelachsfilet Reis und Gemdse

Brownies chocolat et glace vanille

Chocolate brownies and vanilla ice cream

Schokoladen-Brownies und Vanilleeis

No changes are possible
in the menus

In den Mends sind keine
Anderungen moglich
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HOTEL - RESTAURANT - Depuis 1927

HOTEL RESTAURANT L’AO

Nature et Gastronomie Alsacienne

5 rue Principale
68500 Rimbach Prés Guebwiller
T.+33 (0)3 89 76 89 90

contact@hotelaigledor.com
www.hotelaigledor.com
Fermé lundi sauf jours fériés

L'Aigle d'Or, chez Marck depuis 1927




