Nature et Gastrcnomie Alsacienne

HOTEL - RESTAURANT - Depuis 1927

MENU

hotelaigledor.com



Ravioles de Boeuf Créme de courge, noisettes et sauce aux cépes

Tartare de thon coriandre, sésame, gingembre, sauce soja, avocat & sucrine

Presskopf a I'alsacienne, sauce raifort & fromage blanc

Foie gras de canard, figue & pistache et brioche

Cuisses de grenouilles portion entrée
tomates concassees, ail et herbes de Provence portion plat
Langoustines portion entrée

riz rond, chou pakchoi, émulsion coco citronnelle, citron vert et basilic thai portion plat

Cabillaud

caviar d’'aubergine, courgette, émulsion menthe & citron, poivron et citron confit

Truite aux amandes, citron et pommes fondantes

14 €

15€

10 €

18 €

16 €
24 €

17 €
24 €

23 €

16 €



Les Viandes / Meats / Fleisch

Veau “basse température, 23 €
Brocolis, panais, girolles, purée au poivre de Madagascar

Veal, Broccoli, parsnip, chanterelles, Madagascan pepper puree

Kalb, Brokkoli, Pastinaken, Pfifferlinge, madagassisches Pfefferptiree

Canette 21 €
créme de courgette & coriandre, semoule, ratatouille, fromage blanc & menthe

Duckfilet, Zucchini & coriander cream, semolina, ratatouille cottage cheese & mint
Entebrust, Zucchini & Koriander Creme, Griel3, Ratatouille, Hittenkase & Minze

Chevreuil 25 €
creme de carotte & moutarde a I'ancienne, choux de Bruxelles, oignons grelots,

condiment betterave et spaétzlés

Roe, carrot cream and whole-grain mustard, Brussels sprouts, pearl onions, beet
condiment and spaétzle

Ree, Karottencreme und Vollkornsent, Rosenkohl. Perlzwiebeln, Ribengewlirz und Spatzlée

Végeétale
ratatouille, caviar d'aubergine, semoule, fromage blanc, citron confit, émulsion menthe&citron 16 €
Ratatouille, eggplant caviar, semolia, cottage cheese, candied lemon, mint & lermon

Ratatouille, Auberginenkaviar, Griel3, Huttenkase, kandierte Zitrone, Minze-Zitronen-
Emulsion

Les Intemporels / The Timeless / Die Zeitlose

Filet de boeuf Charolais / sauce morilles +5€ 26 €
Beef sirloin / morel sauce + 5€ /served with French Fries and vegetables
Rinderfilet / Morchel Sauce + 5€, / mit Pommes und Gemtise

Tartare de boeuf (uniguement en semaine) frites et Ilégumes 22 €
Beef tartar (only served in the week)/French Fries and Salad
Rindertartar (nurin die Woche)/Pommes und Salade

Cordon bleu de volaille au “Bargkass, Ferme du Kohlschlag, 19€
Poultry cordon bleu with local cheese /served with French Fries and vegetables
Gefliigel « cordon bleu » mit Bargkass / mit Pommes und Cemdise



Mise en bouche

Ravioles de Boeuf
Creme de courge, noisettes et sauce aux cepes

et/ou
Langoustines
riz rond, chou pakchoi, émulsion coco citronnelle, citron vert et basilic thai

Veau “basse température,
Brocolis, panais, girolles, purée au poivre de Madagascar

Ou
Chevreuil
créeme de carotte & moutarde a I'ancienne, choux de Bruxelles, oignons grelots,
condiment betterave et spaétzlés

Fondant au chocolat feve de Tonka
chantilly et glace vanille

ou
Coing
tuile cacao, glace yaourt, chantilly sarrasin



Tartare de thon
coriandre, sésame, gingembre, sauce soja, avocat & sucrine

Cabillaud
caviar d’'aubergine, courgette, émulsion menthe & citron, poivron et citron confit

Brioche fagcon pain perdu
pomme, glace vanille, caramel au beurre salé

Aiguillettes de dinde panées
creme de légumes et frites

ou
Filet de lieu, riz et légumes

Brownies chocolat et glace vanille
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HOTEL RESTAURANT L’AO

Nature et Gastronomie Alsacienne

5 rue Principale
68500 Rimbach Prés Guebwiller
T.+33 (0)3 89 76 89 90

contact@hotelaigledor.com
www.hotelaigledor.com
Fermé lundi sauf jours fériés

L'Aigle d'Or, chez Marck depuis 1927




