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MENU

hotelaigledor.com



Raviole ouverte aux morilles
courge, émulsion ciboulette, comté, noisettes, jeunes pousses d'épinard 14 €

Carpaccio de Saint-Jacques, leche del tigre, citron vert, coriandre, passion, oignon rouge

15€
Presskopf a I'alsacienne, sauce raifort & fromage blanc 10€
Foie gras de canard, carotte & orange et brioche 18 €
Cuisses de grenouilles portion entrée 16 €
tomates concassées, ail et herbes de Provence portion plat 26 €

portion entrée 16 €

Gambas croustillantes portion plat 24 €
poireaux, avocat grillé, soba, pickles, émulsion soja & gingembre

Skrei 20 €

choux chinois, riz rond, saté, cacahuetes, basilic thai, sauce citron confit et huile verte

Truite d'Alsace aux amandes, citron, légumes et pommes fondantes 16 €



Veau “basse température, 23 €
artichaut, carotte, hardaepfelpflutta au romarin, jus aux parfums d’oignons grillés

Cochon Ibérique 24 €

sucrine grillées, potimarron, gratin Dauphinois bibalakas, poivre de Madagascar, sauce barbecue

Supréme de pintade 20€

navet, carotte, choux vert et trompettes de la mort, pommes de terre roties, sauce vin jaune

Végétale 16 €

sucrine grillée, potimarron, bibalakas, gratin dauphinois, poivre de Madagascar

Filet de boeuf Charolais / sauce morilles +5€ 260 €

Tartare de boeuf (Uniquement en semaine) frites et légumes 22 €

Cordon bleu de volaille au “Bargkass, Ferme du Kohlschlag, 19€



Mise en bouche

Carpaccio de Saint-Jacques
leche del tigre, citron vert, coriandre, passion, oignons rouge

et/ou
Raviole ouverte aux morilles,
courge, émulsion de ciboulette, comté
noisettes, jeunes pousses d'épinard

Veau “basse température,
artichaut, carotte, hardaepfelpflutta au romarin,
jus aux parfums d'oignons grillés

Ou
Cochon Ibérique
sucrine grillées, potimarron, gratin Dauphinois
bibalakas, poivre de Madagascar, sauce barbecue

Fondant au chocolat feve de Tonka
chantilly et glace vanille

ou
Poire & noisette
sorbet biere blanche, chantilly a 'orge malté
crumble au sucre muscovado



Gambas croustillantes
poireaux, avocat grillé, soba
pickles, émulsion soja & gingembre

Supréme de pintade

navet, carotte, choux vert et trompettes de la mort, pommes de terre
réties, sauce vin jaune

Tartelette pomme
vanille, caramel, noix de pécan, glace vanille

Aiguillettes de dinde panées
creme de légumes et frites

ou
Filet de lieu, riz et légumes

Brownies chocolat et glace vanille
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HOTEL RESTAURANT L’AO

Nature et Gastronomie Alsacienne

5 rue Principale
68500 Rimbach Prés Guebwiller
T.+33 (0)3 89 76 89 90

contact@hotelaigledor.com
www.hotelaigledor.com
Fermé lundi sauf jours fériés

L'Aigle d'Or, chez Marck depuis 1927




