Nature et Gastrcnomie Alsacienne

HOTEL - RESTAURANT - Depuis 1927

MENU

hotelaigledor.com



Asperges blanches & vertes
munster blanc, noisettes, graines de moutarde et sauce aux herbes

Tartelette Petits Pois
citron, haddock, siphon ricotta et oignon grillé

Truite saumonée en tartare
ciboulette thai, sésame, gingembre, concombre et citron & yuzu

Foie gras de canard
déclinaison de rhubarbe & brioche

Presskopf a I'alsacienne
sauce raifort & fromage blanc, salade

Cuisses de grenouilles portion entrée
tomates concasseées, ail et herbes de Provence portion plat

Filet de boeuf Charolais / sauce morilles +5€

Tartare de boeuf (uniquement en semaine) frites et legumes

Cordon bleu de volaille au “Bargkass

14€

15€

15€

19€

10 €

16 €
26 €

26 €

22 €

19€

Prix nets_Printemps_2025



Quasi de Veau 24€
asperges blanches, gratin dauphinois, pleurotes et ail des ours

Selle d’Agneau 26€
cromesquis, citron confit, houmous, sumac, navet et jus au cumin

Filet de Lapin 23€
farci aux olives, carottes fanes, haricots verts, sauce a la sauge et gnocchis

Filet de Bar

endives grillées, sauce aux agrumes, oseilles et pissenlit 24€
Merlu

menthe, petits pois, riz aux vermicelles et mange-tout 21€
Végeétale 18 €

gnocchis, houmous, sumac, citron confit, mange-tout et carottes fanes

Prix nets_Printemps_2025



Mise en bouche

Tartelette Petits Pois
citron, haddock, siphon ricotta et ocignon grillé

et/und/and - ou/oder/or

Truite saumonée en tartare
ciboulette thai, sésame, gingembre, concombre et citron & yuzu

Quasi de Veau
asperges et pleurotes d’Alsace, gratin Dauphinois et ail des ours

ou/oder/or

Filet de Bar
endives grillées, sauce aux agrumes, oseille et pissenlit

Fondant au chocolat
feve de Tonka, chantilly et glace vanille

ou /oder/or

Fraises
créme citron & verveine, sablé breton, sorbet fraise
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Asperges blanches & vertes
munster blanc, noisettes, graines de moutarde et sauce aux herbes

Merlu
menthe, petits pois, riz aux vermicelles et mange-tout

Rhubarbe
mousse yaourt, madeleine et glace miel

Aiguillettes de dinde panées
creme de légumes et frites

ou
Filet de lieu, riz et légumes

Brownies chocolat et glace vanille

Prix nets_Printemps_2025



HOTEL - RESTAURANT - Depuis 1927

HOTEL RESTAURANT L’AO

Nature et Gastronomie Alsacienne

5 rue Principale
68500 Rimbach Prés Guebwiller
T.+33 (0)3 89 76 89 90

contact@hotelaigledor.com
www.hotelaigledor.com
Fermé lundi sauf jours fériés

L'Aigle d'Or, chez Marck depuis 1927




